
表記の価格は、サービス料と税金を含んだ総額表示といたしております。

 ディナーコースのご案内   
ランチタイムにもご注文いただけます。

特選ディナーコース 

 

菜 譜

タラバ蟹と帆立貝柱の冷製 レモン醤油風味 酸汁扇貝蟹肉棒

国産高級干し鮑と中国乾物入り特製蒸しスープ 吉品人参佛跳墻

黒毛和牛とマカダミアナッツの炒め 雲丹添え 海胆和牛粒夏果

魚の蒸しもの 野菜ソース 清蒸季時鮮魚牌

活 エゾ鮑入りあんかけ炒飯 クリームソース 忌廉鮮鮑碎金飯

故宮特製デザート盛り合わせ 乘風破浪美甜點

\19,000 

中国茶マリアージュ  

ティーマリアージュ４種 \3,500  プレミアムティーマリアージュ４種 \5,500

  

ワインマリアージュ  

 3 種 \10,000  4 種 \13,000

    

当キッチンではアレルギー食品（アレルゲン特定原材料およびそれに準ずる原材料）を

含むメニューも調理しております。不耐性のあるお客様はあらかじめご了承ください。



表記の価格は、サービス料と税金を含んだ総額表示といたしております。

福 寿 

 

菜 譜

故宮特製オードブル盛り合わせ 故宮特製美味盆

国産牛フィレ肉入り黒トリュフスープ 黒菌国産牛粒羹

天然クエと雲丹の ソース炒め 海胆天然鮮青斑

国産高級干し鮑の姿煮込み オイスターソース 蠔皇原隻吉品鮑

海老入りビーフン 蝦球星州炒米粉

故宮特製デザート盛り合わせ 乘風破浪美甜點

\13,600 

中国茶マリアージュ  

ティーマリアージュ４種 \3,500  プレミアムティーマリアージュ４種 \5,500

  

ワインマリアージュ  

 3 種 \10,000  4 種 \13,000

   

当店で使用しているお米は、チャーハン以外全て国産米です。

チャーハンに使用しているお米の産地情報につきましては、スタッフにお尋ねください。


